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Sufe Verfluhrung

Entdecken Sie die Vielfalt herbstlicher Tartes und zaubern Sie kdstliche Kreationen mit saisonalen Zutaten. Von
fruchtigen Tartes mit Apfel, Birne oder Zwetschke bis hin zu verfihrerischen Varianten mit Nissen, Karamell oder
Schokolade erwartet Sie purer Genuss auf knusprigem Murbeteig.

Lernen Sie die Grundlagen der Tartekunst, erhalten Sie wertvolle Tipps flr perfekte Ergebnisse und kreieren Sie siif3e
Herbst-Highlights fur den Kaffeetisch, besondere Anléasse oder als genussvolles Geschenk. Freuen Sie sich auf
herbstliche Aromen, kreative Rezeptideen und stiRe Genussmomente aus dem Ofen.

Information Verfigbare Termine

Kursdauer: 3,5 Einheiten 24.10.2026 09:00, Graz

Kursbeitrag: 95,00 € TN-Beitrag Ort Graz

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung Beginn 24.10.2026 09:00

Zielgruppe: interessierte Personen Ende 24.10.2026 12:30

Mitzubringen:  Kochschirze, Leerbehalter Ortlichkeit Steiermarkhof Betriebs GmbH & Co KG,

Ekkehard-Hauer-Straf3e 33, 8052 Graz
Information Elisabeth Pucher-Lanz, Tel +43 316 8050 1420,
elisabeth.pucher-lanz@Ilk-stmk.at
Kursnummer  6-0022025
Trainer:in Viktoria Wols

Veranstalter  LFI Steiermark
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