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Frihlingszauber:

Mit den saisonalen Highlights des Friuhlings kreieren wir ein beeindruckendes Menii fiir besondere Anlasse. Der Teller
wird dann zu einem Spiel frihlingshafter Farben und Aromen. Leichte und erfrischende Vorspeisen, bunte Salate mit
frischen

Frihlingskrautern und Beeren, als Hauptgang zartes Fleisch oder Fisch, kombiniert mit Frihlingsgemise, Saucen und
Beilagen werden die Gaumen lhrer kiinftigen Géste begeistern. Ein leichtes Gebéck oder ein kunstvolles Fruchtdessert
bilden den Abschluss dieses kulinarischen Frihlingszaubers. Tipps fur die perfekte Vorbereitung fur eine gesellige Zeit

mit den Gasten runden das Seminar ab.

Information Verflgbare Termine

Kursdauer: 5 Einheiten 23.04.2027 16:00, Graz

Kursbeitrag: 69,00 € TN-Beitrag Ort Graz

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung, Dienstleistungen Beginn 23.04.2027 16:00

Zielgruppe: interessierte Personen Ende 23.04.2027 21:00

Mitzubringen:  Kachschilrze, Leerbehalter Ortlichkeit  Steiermarkhof Betriebs GmbH & Co KG,

Ekkehard-Hauer-Stral3e 33, 8052 Graz
Information Elisabeth Pucher-Lanz, Tel +43 316 8050 1420,
elisabeth.pucher-lanz@Ik-stmk.at
Kursnummer 6-0021667
Trainer:in Petra Wippel

Veranstalter  LFI Steiermark
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