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Pikante Blechkuchen, Flammkuchen und Pizzen

Pikanter Blechkuchen und Pizza sind Klassiker, die garantiert jeden Geschmack treffen. Egal ob als Essen flir Zwei, die
Familie oder Freunde, als Hauptgericht, Vorspeise oder Beilage, kalt oder warm, sie lassen sich gut vorbereiten und
schenken dem oder der Gastgeber:in Zeit fir die Géaste. Die Grundlage bilden Germ-, Mirb- und Blatterteig oder
Getreidemassen. Belegt mit Fleisch, Fisch oder vegetarisch/vegan, es gibt viele Variationsmdglichkeiten. Mit einem
Uberguss oder als klassische Pizza zubereitet, jeder:r kann sich ihre bzw. seine eigene Version kreieren. Eine

gelungene Abwechslung, die bei Ihrer nachsten Party nicht fehlen darf.

Information Verfigbare Termine

Kursdauer: 4 Einheiten 04.03.2027 17:00, Graz

Kursbeitrag: 69,00 € TN-Beitrag Ort Graz

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung, Dienstleistungen Beginn 04.03.2027 17:00

Zielgruppe: interessierte Personen Ende 04.03.2027 21:00

Mitzubringen:  Kochschiirze, Leerbehalter Ortlichkeit Steiermarkhof Betriebs GmbH & Co KG,

Ekkehard-Hauer-Stral3e 33, 8052 Graz
Information Elisabeth Pucher-Lanz, Tel +43 316 8050 1420,
elisabeth.pucher-lanz@Ilk-stmk.at
Kursnummer 6-0021658
Trainer:in Ing. Barbara Zenz

Veranstalter  LFI Steiermark
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