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Strudelwerkstatt

Strudel gibt's zwar auf der ganzen Welt, aber nirgendwo ist die Strudelkiiche so vielfaltig und kostlich wie in Osterreich.

Der Kreativitat bei Hullen und vor allem Fllen sind kaum Grenzen gesetzt. Neben Basisrezepturen fir diverse

Strudelhdllen lernen wir, wie man Strudelteig selber auszieht, probieren die kdstliche Vielfalt an regionalen, pfiffigen

Fullvarianten und bekommen viele Tipps fir die Strudelkiiche daheim. Lass dich "kulinarisch einwickeln" von den

Versuchungen der heimischen Strudelkiiche und werde selbst zum Strudelprofi.

Information

Kursdauer: 3,5 Einheiten

Kursbeitrag: 39,00 € TN-Beitrag

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung

Zielgruppe: Fir alle interessierten Personen

Mitzubringen: Schirze, Behéltnisse zum Mitnehmen

13.01.2026 17:00, Irdning-Donnersbachtal

Ort Irdning-Donnersbachtal
Beginn 13.01.2026 17:00
Ende 13.01.2026 20:30

Ortlichkeit MS Irdning, Lindenallee 38, 8952

Irdning-Donnersbachtal

Information Barbara Kiendlsperger, Tel +43 3862 51955 4116,

barbara.kiendlsperger@Ik-stmk.at
Kursnummer 6-0020122
Trainer:in Simone Reiter
Veranstalter  Regional-LFI Obersteiermark

Termin 1 13.01.2026, 17:00 - 20:30 Uhr
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Verfugbare Termine

09.09.2025 17:00, Markt Hartmannsdorf

Ort Markt Hartmannsdorf
Beginn 09.09.2025 17:00
Ende 09.09.2025 20:30

Ortlichkeit Am Gmoarieglhof, Oed 60, 8311 Markt
Hartmannsdorf

Information  Sophie Stangl, Tel +43 3332 62623 4615,
sophie.stangl@lk-stmk.at, ANMELDUNG bei:GB
Lisa-Marie Gollowitsch, Tel. 0664/4466188

Kursnummer 6-0020031

Trainer:in Monika Sommer

Veranstalter ~ Regional-LFI Oststeiermark



