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Fleischverarbeitungkurs

In diesem Kurs lernen Sie die Verarbeitung des hochwertigen Lebensmittel "Fleisch" kennen. Sie verarbeiten das
Urprodukt zu den kostlichsten Produkten wie Leberkase, verschiedenen Wurst- und Wirstelsorten. Sie bekommen die

selbst hergestellten Produkte mit nach Hause.

Information Verfugbare Termine

Kursdauer: 8 Einheiten

Kursbeitrag: 55,00 € TN-Beitrag

Fachbereich: Gesundheit und Ernahrung
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