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stfRe und pikante Blatter- und Plundergermteiggebacke

Blatter- und Plundergermteige werden heute nur noch selten selbst gemacht, da ihre Zubereitung als aufwendig
empfunden wird. Doch fir alle, die den koéstlich blattrigen Germ-Butterteig oder Blatterteig selbst ausprobieren méchten,
bietet dieses Seminar wertvolle Tipps und Tricks fur das perfekte Gelingen.

Ein Plunderteig aus bester Butter ist ein wahrer Genuss und Uberraschend einfach herzustellen, zudem bietet er eine
Vielzahl an Variationsméglichkeiten. Im Kurs stellen wir verschiedene siif3e und pikante Gebécke her, die nach Belieben
gefillt und gestaltet werden kénnen. lhrer Kreativitat und Ihren Geschmacksvorlieben

sind dabei keine Grenzen gesetzt.

Information Verflgbare Termine
Kursdauer: 4 Einheiten 19.05.2025 17:00, Graz
Kursbeitrag: 64,00 € TN-Beitrag Ort Graz
Fachbereich: Gesundheit und Ernéhrung, Dienstleistungen Beginn 19.05.2025 17:00
Zielgruppe: interessierte Personen Ende 19.05.2025 21:00

Ortlichkeit Steiermarkhof Betriebs GmbH & Co KG,
Ekkehard-Hauer-Stral3e 33, 8052 Graz

Information Elisabeth Pucher-Lanz, Tel +43 316 8050 1420,
elisabeth.pucher-lanz@Ik-stmk.at

Kursnummer 6-0019325

Trainer:in Christina Grammelhofer

Veranstalter  LFI Steiermark
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