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Knodelvariationen

Ob sl oder salzig, in gebackener oder gekochter Form, in einem Mantel aus Erdapfel oder Topfen, gefillt mit Fleisch,
Obst oder Schokolade. Die Vielfalt an Knddel scheint schier unbegrenzt zu sein.

Dieses Seminar zeigt Ihnen den Knddel von der Suppeneinlage tber Hauptspeise bis hin zur Nachspeise. Wagen Sie
sich mit uns ans Formen der Knédel und Uberraschen Sie Ihre Familie mit diesen variantenreichen Hullen und Fllen.
Ob traditionell oder modern, Knddel bringen Sie in Form.

Information Verfigbare Termine
Kursdauer: 3,5 Einheiten

Kursbeitrag: 28,00 € TN-Beitrag exkl. Lebensmittelkosten

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung

Mitzubringen: Schirze, event. Behéltnisse
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