\J
. Lég_(lzl(ljiches LF\7
ort Ilnéjt?t%: Steiermark

Frihlingszauber, Leoben

Mit den saisonalen Highlights des Fruhlings kreieren wir ein beeindruckendes Menii fiir besondere Anlasse. Der Teller
wird dann zu einem Spiel frihlingshafter Farben und Aromen. Leichte und erfrischende Vorspeisen, bunte Salate mit
frischen Frahlingskréautern und Beeren, als Hauptgang zartes Fleisch oder Fisch, kombiniert mit Friihlingsgemuse,
Saucen und Beilagen werden die Gaumen lhrer kiinftigen Gaste begeistern. Ein leichtes Geback oder ein kunstvolles
Fruchtdessert bilden den Abschluss dieses kulinarischen Frihlingszaubers.

Tipps fur die perfekte Vorbereitung fir eine gesellige Zeit mit den Gasten runden das Seminar ab.

Information Verfigbare Termine
Kursdauer: 5 Einheiten

Kursbeitrag: 53,00 € TN-Beitrag inkl. Lebensmittelkosten

Fachbereich: Gesundheit und Ernédhrung, Dienstleistungen

Mitzubringen: Schirze
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