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Pralinenherstellung fur Fortgeschrittene

Sie moéchten Ihr Kénnen im Bereich der Pralinenherstellung

auf ein neues Level heben? In diesem

Workshop werden Sie lernen, wie Sie exquisite Krusten-

und Schnittpralinen herstellen, die nicht nur
visuell ansprechend sind, sondern auch mit einer
Vielzahl von Aromen und Texturen tberraschen.
Lernen Sie, wie Sie Schichten von Schokolade
und Fillungen miteinander kombinieren,

um beeindruckende Designs und Muster zu
erzeugen. Erfahren Sie, wie Sie Pralinen mit
verschiedenen Fillungen wie Ganache, Karamell
oder Nussen flllen und perfekt schneiden, um
eine attraktive Prasentation zu erzielen.

Profi Peter Schmuck zeigt IThnen wie Sie Zutaten
wie Gewdrze, Frichte oder Likore in Ihre
Pralinen einarbeiten, um unverwechselbare
Geschmackskombinationen zu erzeugen.

Dieser fortgeschrittene Kochworkshop bietet
Ihnen die Mdglichkeit, Ihre Fahigkeiten in der

Pralinenherstellung zu perfektionieren.
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Information

Kursdauer:

8 Einheiten

Kursbeitrag:

119,00 € TN-Beitrag

Fachbereich:

Gesundheit und Ernahrung, Dienstleistungen

Zielgruppe:

interessierte Personen

Mitzubringen:

Kochschirze, Leerbehalter

Verfugbare Termine
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