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Gewdlrze in ihrer Vielfalt erleben

Tauche ein in die Welt der Aromen: Gewiirzseminar fur Feinschmecker!

Entdecke die faszinierende Welt der Gewirze und ihre Rolle als wichtige Geschmackstrager fur unvergessliche
Mabhlzeiten. Unser Tagesseminar bietet eine tiefgehende Auseinandersetzung mit den verschiedenen Aspekten von

Gewdlrzen:

Theorieteil: Erfahre alles Wissenswerte Giber Sortenwahl, Anbau, Ernte, Lagerung, Konservierung und die wirkungsvolle

Anwendung von Gewirzen. Deine Fragen finden hier ihre fundierten Antworten.

Praxisteil: Erlebe die kunstvolle Herstellung von pikanten und stRen Gewulrzmischungen. Von selbstgemachtem Senf
und aromatischem Ketchup bis hin zu verlockenden Blutenzuckerkreationen, Krauteressigen und exquisitem Kréutersalz
— hier entfalten sich die Aromen in ihrer vollen Pracht. Tauche ein in die Welt der kulinarischen Kreativitat und lerne, wie

du mit Gewiirzen den Gaumen verzaubern kannst.

Bereichere deine kulinarischen Fahigkeiten und entfessele die Magie der Gewtirze bei unserem inspirierenden

Tagesseminar!
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Information

Kursdauer:

8 Einheiten

Kursbeitrag:

228,00 € TN-Beitrag
114,00 € TN-Beitrag gefoérdert gem. LE14-20

Bildungsférderung LE 14-20

Fachbereich:

Natur und Garten

Zielgruppe:

Landwirt:innen, interessierte Personen

Verfugbare Termine
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