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Hausgemachte Nudeln

Nudeln — kaum noch aus unserem Speiseplan wegzudenken und bei vielen sehr beliebt. Nudeln selbst herzustellen ist
keine Hexerei. In diesem Kochworkshop werden verschiedene Nudelteige hergestellt. Gemeinsam werden vielféltige
Variationen und Formen, von einfachen Tagliatellen Uber Ravioli bis hin zu Tortellini handgefertigt. Auch ,Krendeln®, die
traditionelle Technik zur Herstellung der Karntner Nudel wird getbt. Die Zubereitung passender Beilagen und Sol3en
runden das Programm ab. Abschliel3end werden die sii3en und pikanten Kreationen gemeinsam verkostet.

Information Verflgbare Termine

Kursdauer: 4 Einheiten 20.10.2025 17:00, Graz

Kursbeitrag: 66,00 € TN-Beitrag Ort Graz

Fachbereich: Gesundheit und Ernéhrung Beginn 20.10.2025 17:00

Zielgruppe: interessierte Personen EniE 20.10.2025 21:00

Mitzubringen:  Kochschirze, Leerbehalter Ortlichkeit  Steiermarkhof Betriebs GmbH & Co KG,

Ekkehard-Hauer-Stral3e 33, 8052 Graz
Information Elisabeth Pucher-Lanz, Tel +43 316 8050 1420,
elisabeth.pucher-lanz@Ik-stmk.at
Kursnummer 6-0020157
Trainer:in Christina Grammelhofer

Veranstalter  LFI Steiermark

09.02.2026 17:00, Graz

Ort Graz
Beginn 09.02.2026 17:00
Ende 09.02.2026 21:00

Ortlichkeit Steiermarkhof Betriebs GmbH & Co KG,
Ekkehard-Hauer-Stral3e 33, 8052 Graz

Information Elisabeth Pucher-Lanz, Tel +43 316 8050 1420,
elisabeth.pucher-lanz@Ik-stmk.at

Kursnummer 6-0020158

Trainer:in Christina Grammelhofer

Veranstalter  LFI Steiermark
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