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Kunterbunte Krapfenvielfalt

Kulinarisch kann man sich ganz wunderbar von einem Event zum nachsten backen, und zwar durch’s ganze Jahr.
Kaum ist die Weihnachtsbéackerei verzehrt, kann man sich schon Uberlegen, wie der Faschingskrapfen am besten
gelingt. Aber nattrlich sind Kugelkrapfen nicht das einzige typische Krapfengeback. Je nach Region gibt es
unterschiedliche traditionelle Gebacke, in der Steiermark z. B. Strauben, Schneeballen, Schlosserbuben, Polsterzipfel
und Rosenkrapfen. In diesem Seminar mdchten wir Ihnen diese Vielfalt an Ausgebackenem zeigen.

Information Verflgbare Termine

Kursdauer: 4 Einheiten 24.01.2026 09:00, Graz

Kursbeitrag: 66,00 € TN-Beitrag Ort Graz

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung Beginn 24.01.2026 09:00

Zielgruppe: interessierte Personen Ende 24.01.2026 13:00

Mitzubringen:  Kochschiirze, Leerbehaiter Ortlichkeit  Steiermarkhof Betriebs GmbH & Co KG,

Ekkehard-Hauer-Stral3e 33, 8052 Graz
Information Elisabeth Pucher-Lanz, Tel +43 316 8050 1420,
elisabeth.pucher-lanz@Ik-stmk.at
Kursnummer 6-0020149
Trainer:in Ing. Barbara Zenz

Veranstalter  LFI Steiermark
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