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Aktuelles zu Sensorik & Food Pairing

Was auf dem Gebiet von Wein und Kéase schon seit Jahren gelebt wird, halt gliicklicherweise auch in anderen
Lebensmittelbereichen Einzug: Food Pairing. Food Pairing steht fir die gezielte Kombination von Lebensmitteln, um
regelrechte Geschmacksexplosionen zu bewirken. Inhalt dieses Workshops sind die Grundlagen des Schmeckens und
Riechens, um dann gemeinsam, ganz im Sinne des Food Pairings, mit verschiedenen Krautern, Gewiirzen, Olen und
Gemisen schmackhafte innovative Kombinationen zu finden.

Zudem erhalten Sie Einblick in das sensorische Ausbildungskonzept der Obst- und Weinbau-Fachschule Silberberg.
Sensorikiibungen und praktische Produktverkostungen von Wein und Fruchtsaften erganzen das Programm.

Schulen Sie Ihre Sinne und loten Sie gemeinsam aus, welche Geschmackskombinationen uns zu besonderen

kulinarischen Geniissen (ver-)fuhren!

Information Verflugbare Termine

Kursdauer: 8 Einheiten

Kursbeitrag: 180,00 € TN-Beitrag

90,00 € TN-Beitrag gefordert gem. LE14-20

Fachbereich: Dienstleistungen

Zielgruppe: Ausgebildete Seminarb&uerinnen und

Seminarbauern
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