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Sensorikkurs

Richtiges Verkosten ist die Grundlage fiir ein perfektes Produkt. Nur durch regelmafiges Training und standige
Schulung ist es mdglich, alle Aromen und auch etwaige Fehler wahrnehmen zu kdnnen. In diesem Kurs kénnen die
Teilnehmer:innen im Rahmen einer gemeinsamen Verkostung und der daran anschlieRenden Diskussion herausfinden,

welche Fehler vorliegen und wie sie am besten vermieden werden kénnen.

Information Verfigbare Termine

Kursdauer: 4 Einheiten

Kursbeitrag: 42,00 € gefordert 84,00 € ungefordert

Fachbereich: Direktvermarktung

Zielgruppe: Obstverarbeiter:innen und Direktvermarkter:innen,
die ihr Wissen uber die Produktion und Verkostung

erweitern wollen
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