\J
. Lég_(lzl(ljiches lF\7
ort Ilngt?t%li Steiermark

Brot aus dem Lehmbackofen

Im Holz beheizten Lehmbackofen in der Frischen Kochschule (gebaut mit Unterstiitzung der VS Seegraben und dem
Sozialfestival ,Tu was, dann tut sich was") wird die alte Tradition des Brotbackens von Holzofenbrot gezeigt. Das
Einschie3en der Gebacke hat etwas ganz Besonderes, Erdiges, Urtiimliches an sich. Aber auch anders Gebacke wie

Pizza oder Kleingebéck schmecken aus dem Lehmbackofen sehr gut.

Information Verfigbare Termine

Kursdauer: 4 Einheiten

Kursbeitrag: 50,00 € inkl. Lebensmittel und Unterlagen

Fachbereich: Gesundheit und Ernahrung
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