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Heimische Fischgenlisse warm und kalt

Tauchen Sie ein ins Reich des heimischen Fisches, lernen Sie das Filetieren und das richtige Garen der Fische und

zaubern Sie Kostlichkeiten auf den Teller.

Information Verfugbare Termine

Kursdauer: 4 Einheiten

Kursbeitrag: 50,00 € inkl. Lebensmittel und Unterlagen

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung
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