
Steiermark

Denn es ist nicht WURSCHT, was in der WURST drinnen ist!
Wissen und Fertigkeiten in der Fleischverarbeitung sind erforderlich, um aus Fleisch beste Verarbeitungsprodukte, wie

Salami, Trockenwürste, Speck, Leberkäse, usw. herzustellen. Wählen Sie das passende Kursangebot auf.
Traditionelles und Trends in der Rindfleischverarbeitung

In diesem Kurs erlernen Sie in Theorie und Praxis den richtigen Zuschnitt und die fachgerechte Benennung der

Teilstücke für den Verkauf. Durch die unterschiedlichen Eigenschaften der Rindfleischteile gibt es vielfältige

Verwendungsmöglichkeiten. Weiters bekommen Sie Tipps vom Fleischermeister für den kompetenten Verkauf von

Rindfleisch.

Termin und Ort: Di., 08. Okt. 2019, 09:00 bis 17:00 Uhr, LFS Hatzendorf

Hier geht’s zu mehr Information und zur Anmeldung!

 

!NEU! Hochwertige Pökelware herstellen

In diesem Kurs werden die technologischen Abläufe beim Pökeln und die mit diesem Verfahren zusammenhängenden

gesetzlichen Vorschriften vorgestellt. Sie lernen die Grundzüge für die Beschreibung und Bewertung von Pökelwaren

kennen, denn nur wer die Grundlagen der Sensorik kennt, kann auch Fehler erkennen und beheben.

Termin und Ort: Di., 15. Okt. 2019, 13:00 bis 18:00 Uhr, LFS Hatzendorf

Hier geht’s zu mehr Information und zur Anmeldung!

 

Heimisches Wild

Vom Wald (Gehege) auf den Teller

Heimisches Wild ist gesund, fettarm und bei richtiger Behandlung auch eine geschmackvolle Alternative auf dem Teller.

Im Kurs erhalten Sie Informationen zur Reifungslagerung, Grobzerteilung und Weiterverarbeitung der einzelnen

Teilstücke zu geschmackvollen Lebensmitteln.

Termin und Ort: Do., 17. Okt. 2019, 09:00 bis 17:00 Uhr, LFS Grabnerhof, Admont

Hier geht’s zu mehr Information und zur Anmeldung!

Praxisseminar Schweinefleischverarbeitung

Selbsthergestellte Fleischprodukte sind sowohl im Abhofverkauf als auch in Buschenschankbetrieben sehr gefragt. In

diesem Seminar erhalten Sie von einem Fleischermeister fundiertes Fachwissen sowie praktische Tipps rund um die

Produktion von bäuerlichen Spezialitäten.

Termin und Ort: Mi., 20. Nov. 2019, 09:00 bis 17:00 Uhr, LFS Grottenhof, Graz
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Hier geht’s zu mehr Information und zur Anmeldung!
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