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Allergeninformationsschulung

Die verpflichtende Schulung bei mindlicher Allergeninformation kann als Prasenzkurs oder jederzeit auch im Internet

erfolgen.

Lebensmittelunternehmerinnen sind seit Dezember 2014 gemal Lebensmittelinformationsverordnung verpflichtetihre
KundInnen und Géste Uber allergene Zutaten in offen angebotenen Speisen oder Getranken zu informieren. Diese
Allergeninformation kann schriftlich auf der Speisekarte oder miindlich durch dafiir geschultes Personal erfolgen.

Bei mundlicher Information ist seit Dezember 2015 bei einer Kontrolle durch die Lebensmittelaufsicht ein
entsprechender Schulungsnachweis vorzulegen. Diese Schulung muss alle drei Jahre verpflichtend wiederholt werden.

Zielgruppe: Personen, die bei der Abgabe offener Speisen und Getréanke mindlich Allergeninformation erteilen, sowie

alle interessierten Personen und Lebensmittelunternehmerinnen

Prasenzschulung: Allergeninformation

Inhalte: Was ist eine Allergie bzw. Unvertraglichkeit? Welche Stoffe 16sen diese aus? Besprochen werden die 14
allergenen Stoffe laut LMIV und die Durchfuihrung der Allergeninformation in der Praxis.

Kosten: €25,00 gefordert, € 50,-- ungeférdert

Dauer: 3UE

Referentinnen: Beraterinnen der Dienststelle fiir Direktvermarktung und Regionale Kooperationen
Termine und Orte: Erfahren Sie beim Kundenservice des LFI Steiermark

T 0316/8050 1305

E zentrale@lfi-steiermark.at

Verantwortlich: Mag.a Martina Dérflinger

Onlineschulung Allergeninformation
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