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LFI STEIERMARK

Hygiene und Allergenkennzeichnung fur

Feste

Termine und Orte:
Do. 16 . Mrz. 2023, 18:00 bis 21:00 Uhr
GH Niggas Kranerwirt; Lannach

Di., 21. Mrz. 2023, 18:00 bis 21:00 Uhr
Rinderzucht Steiermark eG; Traboch

Mi., 22. Mrz. 2023, 18:00 bis 21:00 Uhr
GH Dokl, Hofstatten bei Gleisdorf
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Kosten:
€ 38,00 pro Person, inkl. Kursunterla-
gen

» Referentinnen:
Beraterinnen des Referates fur Direkt-
vermarktung der Landwirtschaftskam-
mer Steiermark

» Zielgruppe:
Mitglieder von Vereinen und Organisa-
tionen, die Feste veranstalten

» Anmeldung:
Bis 14 Tage vor dem jeweiligen Veran-
staltungsbeginn

» LFI Steiermark
T0316/8050 1305, F DW 1509

E zentrale@lfi-steiermark.at
Iwww.stmk.Ifi.at

» In Kooperation mit:

I I( Landwirtschaftskammer
Steiermark

lhr Wissen wachst ‘@ stmk.Ifi.at

Aufgepasst bei Festveranstaltungen: Verges-
sen Sie nicht auf die erforderliche Schulung
fiir Hygiene und Allergenkennzeichnung!

Als Verantwortliche:r fur Feste und ahnliche Ver-
anstaltungen in Ihrem Verein oder in einer Orga-
nisation haben Sie bei der Planung und Durch-
fuhrung einer Festveranstaltung auch auf die
geltenden Hygienevorschriften zu achten bzw.
die Verantwortung dafiir an eine geeignete und
geschulte Person zu delegieren.

Diese Schulung unterstitzt Sie dabei, die gesetz-
lichen Anforderungen der Lebensmittelhygiene
auf Festen und &hnlichen ortsveranderlichen
Veranstaltungen zu erflillen und die verpflichten-
de Allergeninformation einfach und ubersicht-
lich umzusetzen. Zusatzlich erhalten Sie samtli-
che Unterlagen zur Dokumentation im Rahmen
des obligatorischen Eigenkontrollsystems.



