\J
. Lég_(lzl(ljiches LF\7
ort Ilngt?t%li Steiermark

Professionelle Herstellung von Fruchtlikdren

In diesem Kurs erhalten Sie das grundlegende Ristzeug fir die professionelle Herstellung von Fruchtansatz- und
Fruchtsaftlikdren. Informationen Uber die gezielte Auswahl der Rohprodukte und die richtige Verarbeitung bilden den
Schwerpunkt des Seminars. Sie erfahren, was einen ,Qualitéatslikér" ausmacht. Bei der Verkostung verschiedener Likore
erlernen Sie sensorische Grundkenntnisse. Die Beschéftigung mit den rechtlichen Grundlagen der Produktion und
Etikettierung runden das Tagesseminar ab.

Information Verflgbare Termine

Kursdauer: 8 Einheiten

Kursbeitrag: 88,00 € TN-Beitrag gefordert gem. LE14-20
176,00 € TN-Beitrag

Bildungsférderung LE 14-20

Fachbereich: Direktvermarktung

Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, interessierte Personen
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